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INTRODUCCION.
PUNTOS DESTACADOS POR SU IMPORTANCIA

e Cuando se detecte un exceso de rendimiento, durante o
después del control de vendimia, mediante la tarjeta de vi-
ticultor o por cualquier otro medio, se procederd a la des-
calificacion de toda la produccidn de la parcela viticola que
incumpla lo establecido en el Reglamento. Instrucciones
6y39.

e En la entregas, los viticultores deberdn comunicar la par-
cela de donde procede la partida de uva.

e Los viticultores que inicien la vendimia de una parcela y
no la finalicen en la jornada comunicada por la bodega,
deberén informar de dicha situacién al veedor que se en-
cuentre en la bodega en el momento de la entrega de la
Ultima partida de la jornada. Asi mismo, cuando un viticul-
tor vendimie varias parcelas en la misma jornada, deberd
comunicar al veedor que se encuentre en la bodega, en
cada una de las entregas, de qué parcela procede la uva
que entrega. Instruccion 13.

e Una vez finalizada la vendimia de toda su explotacion el
viticultor deberd comunicarlo al veedor que se encuentre
en la bodega donde entrega la uva, para proceder al cierre
de su tarjeta o explotacion. Instruccién 13.

e Cuando los viticultores no destinen la produccion de alguna
de sus parcelas o partes de parcelas a bodega acogida a la
D.0. Rueda deberan comunicarlo y presentarse en el Con-
sejo con la tarjeta de viticultor para proceder al descuento
de la correspondiente parcela completa, reduciéndose la
misma con destino a Denominacion de Origen. Si, como
consecuencia de la reduccion de la produccién correspon-
diente a la explotacion, se detecta un exceso de rendimien-
to, se procederd a la descalificacion de la parcela viticola de
la que proceda el exceso, asi como a tramitar el correspon-
diente expediente sancionador. Instruccion 17.
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e Las bodegas deberdn comunicar, tanto para vendimia
diurna como nocturna, las parcelas que van a vendimiar
indicando Cédigo de Viticultor, Municipio, poligono, parce-
la o parcela viticola, en su caso, variedad y Superficie de la
parcela que prevé vendimiar. La falta de comunicacion lle-
vara asociada la apertura del correspondiente expediente
sancionador Instrucciones 42y 43.



A. INSTRUCCIONES DE CARACTER GENERAL
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Todos los inscritos en el Registro de Viticultores como en
los Registros de Bodegas estan obligados al conocimiento
y cumplimiento de las instrucciones establecidas en este
documento, que son de coyuntura anual, asi como lo esta-
blecido en el Reglamento de la D.O. Rueda en materia refe-
rente a Vendimia.

La limpieza e higiene, tanto en la bodega de elaboracion,
como en los medios de transporte, sera escrupulosamente
vigilado, pudiendo este Consejo tomar las medidas que es-
time oportunas para su debido cumplimiento.

Con independencia de los controles realizados por los Ser-
vicios Técnicos del Consejo Regulador, la bodega y el viti-
cultor deberan vigilar la calidad y sanidad de la uva que se
descarga en las tolvas.

El incumplimiento de cualquiera de estas instrucciones lle-
vara consigo la descarga y vinificacion por separado de las
partidas de uva afectadas, y su eventual descalificacion por
el Consejo Regulador, previa tramitacion del oportuno ex-
pediente. Si los hechos fueran constitutivos de infraccion,
se abrird también expediente sancionador.

El momento de la descarga de las partidas de uva descalifi-
cadas sera indicado por los Servicios Técnicos del Consejo
Regulador, previa consulta con la bodega.

En el ejercicio de su funcidn, los veedores y auxiliares de
veedor tendran el caracter de autoridad, para lo cual esta-
ran debidamente habilitados por la Junta de Castillay Ledn.

Las personas fisicas y juridicas estaran obligadas, a reque-
rimiento de los veedores, a consentir la realizacion de las
visitas de inspeccion y a dar toda clase de facilidades para
ello.

En concreto, en caso de discrepancia sobre el estado de la
uva, se realizard un conteo o muestreo de la uva en presen-
cia de los Servicios Técnicos, haciendo constar en el acta
el estado de la uva examinada. Si aun asi se mantuviera la
discrepancia, el viticultor podra solicitar la presencia de un
Inspector de los Servicios Técnicos para realizar el proce-
dimiento de toma de muestras, tomandose tres, que seran
precintadas, dejandose una en poder del interesado.

En cualquier caso, la bodega o viticultor, ante cualquier tipo
de situacion o discrepancia, podra solicitar la presencia
de un Veedor/Inspector titular para aclarar lo necesario,
siendo obligatoria por parte de los Servicios Técnicos dicha
asistencia.
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6°  El incumplimiento de lo establecido en las presentes Ins-
trucciones de Vendimia, asi como de lo establecido en la
normativa vigente en la materia, dard lugar a la incoacion
del correspondiente expediente sancionador y, en su caso,
a la descalificacidn de la produccidn total de la parcela res-
pecto de la que se detecte el incumplimiento.
QQO0

B. INSTRUCCIONES QUE AFECTAN T

DIRECTAMENTE A LOS VITICULTORES
LA UVA, EL VINEDO Y LA SANIDAD:

7° Lavendimia se realizara con el mayor esmero posible, dedi-
cando exclusivamente a la elaboracion de vinos protegidos
la uva sana con el grado de madurez necesario.

La graduacion alcohélica volumétrica natural minima de las
partidas o lotes de vendimia serd de 10,5% vol. para varie-
dades blancas. Las variedades tintas, en aquellas partidas
de uva que se sometan a control, deberan alcanzar una gra-
duacién alcohdlica volumétrica natural minima de 12% vol.
Para parcelas destinadas a la elaboracion de vino base para
espumoso, y que asi se haya solicitado antes del uno de Ju-
lio, conforme se establece en el Reglamento, la graduacién
minima de las partidas sera de 9,5% vol. para todas las va-
riedades, tanto blancas como tintas.

La medicién y control de la graduacion alcohélica de las
partidas de uva sera realizada por los Servicios Técnicos
mediante refractémetro, cuyo resultado determinara si la
partida de uva se ajusta a la graduacion alcohélica volumé-
trica natural minima, determinando en dicho momento si
la partida cumple los requisitos minimos establecidos en el
presente Reglamento.
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8°.- La uva vendimiada en una jornada debera ser descargada
y molturada en el lagar de la bodega durante ese mismo
dia. En casos excepcionales y con motivacion técnica (uso
de cdmaras frigorificas, uso de cajas de plastico, asoleo de
racimos..) los Servicios Técnicos podran autorizar la moltu-
racion de la uva en dias posteriores.

Aquellas partidas de uva que se almacenen durante la no-
che en remolques, seras o camiones para que sean elabo-
radas en la siguiente jornada no seran aptas para la elabo-
racion de vino acogido a la Denominacion de Origen Rueda.

9°.- La entrega de la vendimia se realizara separada por va-
riedades.

10°.- Sera obligatorio sulfitar todas las partidas de uva proce-
dentes de vendimia manual transportadas en camiones,
asi como todas las procedentes de vendimia mecanica.



Respecto al sulfitado de las partidas de uva es conveniente
que los técnicos de las bodegas asesoren a sus proveedo-
res.

Este Consejo Regulador recomienda sulfitar todas aquellas
partidas de uva procedentes de vendimia manual que per-
manezcan mas de cinco horas en su medio de transporte,
desde que se comienza la recoleccion hasta que se descar-
gaen el lagar.

Los mostos de escurrido de los remolques deberan ser de
color verde. Cuando dichos mostos presenten colores ma-
rrones, sintomas de una evidente oxidacion de los mismos,
los Servicios Técnicos exigiradn la realizacion de sulfitados
en posteriores entregas

11°.- La uva afectada por alguna alteracion sanitaria sera des-
cargada por separado y no sera destinada a la elaboracion
de vinos acogidos a la D.0. Rueda. La descarga de una
partida de uva que se encuentre afectada por oidio, mildiu,
podredumbre o cualquier otra alteracion perjudicial para la
elaboracién de vinos acogidos, en un medio de transporte
en el que se haya descargado previamente o en el que se
descargue después uva sana, determinara la descalifica-
cion de la uva a la bodega que emplee ese medio de trans-
porte, de la totalidad de las partidas de uva transportadas
en el citado medio.
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12°.- En aquellas parcelas de vinedo en las que se detecten al-
teraciones sanitarias perjudiciales para la elaboracién del
vino, se deberd realizar una seleccion de la uva previa o en
el momento de la vendimia, en especial si la vendimia se
realiza con maquina. Los Servicios Técnicos podran exigir
la realizacion de esta seleccion cuando, tras la inspeccion
visual de una parcela, consideren necesario su realiza-
cion, en caso contrario, se procederd a la descalificacion de
la parcela completa afectada por la alteracion sanitaria con
destino a vinos no acogidos.

nstruccior
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13° La vendimia de las parcelas, sea diurna o nocturna, debera
realizarse por parcelas completasy, en caso de no finalizar-
se en la jornada de vendimia comunicada, el viticultor de-
berd comunicarlo al veedor que se encuentre en la bodega
donde entreque la uva en el momento de la entrega del dl-
timo remolque de la jornada. En caso contrario, el viticultor
estard incurriendo en un incumplimiento de la Instrucciéon
de Vendimia, con la responsabilidad que ello conlleve. Ade-
mas, el viticultor estara obligado a comunicar el fin de la
vendimia de todas las parcelas de su explotacidn para que
el Veedor realice el cierre de su explotacion para la entrega
de uva.

Asi mismo, cuando un viticultor vendimie varias parcelas en
la misma jornada, deberd comunicar al veedor que se en-



14°.

15°
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cuentre en la bodega, en cada una de las entregas, de qué
parcela procede la uva que entrega.

- En aquellas parcelas afectadas por la realizacion de VENDI-

MIA SUPERVISADA, su control se ajustara a las condiciones
establecidas por la NORMATIVA de coyuntura anual sobre
Vendimias Supervisadas que se incorporan en el Anexo I.

- A efectos de limitar los rendimientos maximos autorizados

en los primeros anos de cultivo, se fijan las siguientes pro-
ducciones para las nuevas plantaciones:

Ano
1? hoja 0 kg.

2% hoja 0 kg.

3" hoja 50 % s/rendimiento maximo

4% hoja 75 % slrendimiento maximo

5% hoja y sucesivas 100 % s/rendimiento maximo

Cuando el viticultor realice técnicas de sobreinjerto para
cambios de variedad u otros motivos, el afno que comuni-
que la realizacién de dicha técnica tendra como produccién
maxima autorizada el 0% del maximo permitido y en anos
posteriores en funcion de la edad del vinedo.

En caso de que los Servicios Técnicos tengan constancia de
la existencia de plantaciones sin produccién o con produc-
ciones esperadas muy inferiores a los limites establecidos
o plantaciones de 22 hoja con producciéon, podran realizar
controles individuales de dichas parcelas.

Las producciones maximas admitidas por hectarea para
esta vendimia 2016 seran las siguientes:

Variedades
Ko/Ha z::JdvT;Onlun Palomino i[}?:l:nai?::nznnm
Vaso 8.000 10.000 10.000 7.000
Espaldera 10.000 12.000 10.000 7.000

Los Viticultores inscritos podran, para cada campana,
descalificar la produccién de uva de una o varias parcelas
inscritas en la D.0. Rueda, poniéndolo en conocimiento del
Consejo Regulador [Organo de Gestién), por escrito, siem-
pre antes de proceder a su vendimia y hasta el 20 de Oc-
tubre de 2016, en caso de no haberse vendimiado antes de
esta fecha, indicando su destino a otro nivel de proteccion,



de acuerdo con lo establecido en el Art. 12 de la Ley 8/2.005,
de 10 de Junio de la Vina y del Vino de Castilla y Ledn, o a
otros usos. En estos casos, se procederd a dar de baja la
parcela a efectos de la vendimia 2016, descontando de su
tarjeta de viticultor su superficie y, por tanto, la produccién
de uva acogida correspondiente a la misma.

Igualmente, en aplicacion del citado articulo, aquellos viti-
cultores que vendimien parcialmente alguna de sus parce-
las cuya uva tenga un destino distinto a bodega inscrita en

la D.0. Rueda, deberan comunicarlo al Consejo para la apli-
cacion del descuento del total de la parcela viticola afecta-

da, procediendo a la descalificacion del total de la produc-
cion de dicha parcela incluida la que haya sido recibida por
la bodega inscrita. En caso de no realizar dicha comunica-
cion, se procederd a la descalificacion de la produccion total
de la parcela y se tramitara el correspondiente expediente
sancionador al viticultor afectado.

Los datos que consten en el Registro de Vihas de la Deno-
minacion de Origen Rueda, una vez finalizado el periodo
de modificaciones de datos (31 de Julio de 2016), seran los
Unicos que se tomaran en cuenta a efectos de la presente
Campana de Vendimia, sin que modificaciones del Registro
posteriores al 31 de Julio pueda influir en la declaracion de
cosecha del 2016.

‘--
b

Instrucciones de vendimia 2016 | C.R.D.0. RUEDA

<



19° Previo a la descarga de una partida de uva procedente de
la zona de produccién pero no inscrita en los registros de
vifiedo, y como consecuencia no apta para la elaboracion de
vinos acogidos a la D.0. Rueda, el viticultor debera demos-
trar a los Servicios Técnicos la procedencia de dicha partida
de uva, demostracion que podra realizar con la presenta-
cion del Registro de Vifiedos de la Junta de Castilla y Ledn
(actualizado al afio 2015) y, si procede, mediante inspeccién
visual de los inspectores.

EL TRANSPORTE Y SU HIGIENE: %I

20° Lavendimiay el transporte se realizara en envases que no
perjudiquen la calidad de la uva, quedando expresamente
prohibido el empleo de sacos de plastico, botes, palas de
vehiculos o cualquier otro tipo de envase metalico sin re-
cubrimiento de pintura alimenticia (exceptuando el acero
inoxidable).

21°.- EL Consejo Regulador recomienda utilizar para el transpor-
te de vendimia cajas de plastico perforadas o bien remol-
ques de acero inoxidable.

22°.- Se procurara entregar la uva procedente de vendimia ma-
nual y mecénica lo mas rapidamente posible. En el caso de
vendimia mecénica no podra, permanecer en el medio de
transporte mas de seis horas desde el comienzo de la carga
hasta su descarga en la tolva de la bodega. Los Servicios
Técnicos podran acortar dicho espacio de tiempo cuando las
condiciones asi lo aconsejen Ej. (Sanidad, temperatura...).
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230°.- Todas las partidas o lotes unitarios de vendimia tendran
que ser pesados (bruto) y tarados en la misma bascula, bien
del término municipal o de la bodega donde se descargue
la uva, en casos excepcionales y previa autorizacion de los
Servicios Técnicos del Consejo Regulador, tanto la pesada
como la tara podra realizarse en un término municipal dis-
tinto al de la Bodega que recepcione la uva. Las Basculas
utilizadas para el pesaje deberan cumplir lo establecido en
la Orden del Ministerio de Fomento de 27 de Abril de 1999
por la que se regula el control metrolégico del Estado sobre
instrumentos de pesaje de funcionamiento no automatico
(BOE n° 110), y en la Orden de 4 de Octubre de 1999, de la
Consejeria de Industria, Comercio y Turismo, para la eje-
cucién de la precitada Orden de Fomento (BOCyL n° 196).

24° - Los Servicios Técnicos del Consejo Regulador, previa solici-
tud por escrito del interesado y siempre que no se perjudi-
que el control de la vendimia, permitiran tarar una sola vez
al dia. En la solicitud por escrito, que realizara el viticultor
titular, se deberan indicar las matriculas de los vehiculos




gue se vayan a utilizar para el transporte. El Veedor del
Consejo Regulador podra requerir la autorizacion expedida
por este Consejo Regulador en cualquier momento y obligar
a tarar al medio de transporte a lo largo del dia para verifi-
car que la tara no ha variado.

25° Si el transporte de vendimia se realiza a granel SERA DE
OBLIGADO CUMPLIMIENTO:

A) Utilizar lonas que eviten el contacto de la uva con la cha-
pa del remolque, a no ser que dicha chapa posea un re-
cubrimiento de pintura epoxidica o de uso alimenticio.
Las lonas tienen que proteger y cubrir todas las zonas
de contacto y no sélo la parte inferior del remolque.

B) No podran realizarse practicas tales como prensados
o pisados de las uvas en el remolque con el fin de au-
mentar la capacidad de transporte. Estas situaciones
podrian conducir a la descalificacion de la partida.

26° Es obligatorio el lavado de los medios de transporte de
vendimia posterior a cada descarga. Las maquinas de ven-
dimia deberan ser lavadas, como minimo, al finalizar cada
jornada de vendimia y, en todo caso, cuando se pase a ven-
dimiar de variedades tintas a variedades blancas.

=
2
]
2
=
=
P~
©
o
«
5
E
T

€

o

>

Cuando la descarga de una partida de uva se efectie sobre
camiones u otros vehiculos de transporte, el lavado de los
medios de transporte se debera realizar en el lugar donde
se descargue, salvo excepciones debidamente justificadas y
autorizadas por los Servicios Técnicos.

27° Las partidas de uva de diversos viticultores transportada en
camiones deberd ser pesada individualmente e inspeccio-
nada por los Servicios Técnicos previamente a su descarga
en el medio de transporte colectivo.

28°.- Los camiones que descarguen uva mezclada de diversos
propietarios deberan entregar al veedor o al auxiliar de vee-
dor, en el momento de la descarga, el total de los tickets de
todos los viticultores de los cuales transporte uva, o bien
un informe realizado por el veedor localizado en el lugar de
carga del vehiculo, en el que se recogera toda la informa-
cion de la uva transportada. En caso contrario, se desca-
lificarad al responsable de la contratacion del transporte la
cantidad integra de uva que transporte el camion.

29°.- La uva procedente de distintos viticultores transportada
en camion debera ser obligatoriamente pesada en desti-
no, salvo que, por circunstancias del control de vendimia,
los Servicios Técnicos del Consejo consideren que no es
necesario.
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LA TARJETA DE VITICULTOR

30° Los viticultores que descarguen uva en los lagares de las

31°

bodegas acogidas, deberan presentar, en todas y cada una
de las descargas, SU TARJETA DE VITICULTOR.

Sin la citada Tarjeta no se podra destinar uva a la elabo-
racion de vino amparado por la Denominacién de Origen,
siendo OBLIGATORIO que todo VITICULTOR INSCRITO en la
D.0. esté en posesion de ella.

Aquellos viticultores inscritos que no posean la Tarjeta de-
beran personarse en las oficinas del Consejo Regulador de
la Denominacidon de Origen Rueda con anterioridad a reali-
zar la vendimia.

La Tarjeta es de uso exclusivo de su titular, quedando pro-
hibida la utilizacion de la misma para transacciones de uva
correspondientes a otros titulares, incluso por razones de
parentesco, arrendamientos u otros similares. Estas situa-
ciones deben ser comunicadas al Consejo Regulador con
anterioridad a la vendimia.

La utilizacion de dicha Tarjeta se efectuara segun las si-
guientes NORMAS:

A.- La Tarjeta es propiedad del Consejo Regulador de la
D.0. RUEDA.

B.- La Tarjeta es de uso exclusivo de su titular.

C.- En caso de pérdida o extravio de la Tarjeta, el titular de
la misma deberd comunicarlo de inmediato al Consejo
Regulador.

O
.l

Sin la Tarjeta no se podra entregar uva destinada a la
elaboracion de vino amparado por la D.0. "RUEDA",
siendo obligatorio que todo viticultor inscrito en el
C.R.D.0. RUEDA esté en posesion de ella.

E.- Al término de la vendimia el viticultor comunicara al
veedor la finalizacion de su vendimia y quedara en po-
sesion de su Tarjeta de viticultor para su uso en proxi-
mas campanas.

F.- Cuando se produzca una modificacion en el Registro
de Vifiedos, el titular deberd presentar su Tarjeta de
Viticultor en el Consejo Regulador.

G.- Sera posible la agrupacion de tarjetas de varios titula-
res mediante la correspondiente justificacion de la re-
lacion existente entre ellos, bien por relacion familiar,
exclusivamente cényuge, hijos y hermanos, o bien por
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33°

la existencia de cualquier tipo de sociedad legalmente
constituida entre los titulares (S.L., S.A., S.A.T., C.B., etc.).

H.- La Tarjeta podra ser retirada en cualquier momento
por los Servicios Técnicos del Consejo, por conside-
rarlo necesario en beneficio de una mejor eficacia del
control.

Toda partida de uva que no esté justificada con la Tarjeta
de Viticultor se considerara, a todos los efectos, uva sin
Denominacion de Origen, siendo destinada a la elaboracién
de vinos de mesa y debiendo cumplir lo establecido en los
puntos 19° y 44°. La descarga de estas partidas en laga-
res de bodegas acogidas conllevard su descalificacion au-
tomatica y, si procediese, la apertura del correspondiente
expediente sancionador al viticultor y a la bodega en la que
se descargue. La Tarjeta de Viticultor deberd estar en todo
momento en poder del viticultor no pudiéndose dejar ni en
la bascula ni en la bodega donde se realice la descarga.

La tarjeta de Viticultor es un medio de control que permi-
te la entrega de uva e identificacion del Viticultor, pero en
ningun caso califica o descalifica ninguna partida, sino que
quien certifica y, por tanto, califica o descalifica, es el Orga—
no de Control representado por el Comité de Certificacion.
El uso indebido de este documento supondra la apertura de
expediente sancionador, sin perjuicio de la descalificacion
de la uva que no cumpla lo establecido en el Reglamento.

34°

35°

INSTRUCCIONES QUE AFECTAN
DIRECTAMENTE A LAS BODEGAS
LA ENTRADA DE UVA

Las bodegas estaran obligadas a poner a disposicion de
los viticultores los medios necesarios para el lavado con
agua abundante de los remolques de vendimia y lonas, ca-
jas o cualquier otro envase de vendimia, una vez efectuada
la descarga.

Las zonas de descarga, las basculas y los descargaderos
deberan reunir unas condiciones minimas de limpieza y
los Servicios Técnicos del Consejo podran demandar su
limpieza cuando las condiciones lo requieran.

Cuando una partida de uva se encuentre afectada por oidio,
mildiu, podredumbre o cualquier otra alteracion perjudicial
para la elaboracién de vinos acogidos, LA RECEPCION Y
ELABORACION SE REALIZARA SEPARADA DE LA UVA SANA
Y CON DESTINO A VINOS NO ACOGIDOS.
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36° Las bodegas inscritas dispondran los medios necesarios
para que los Servicios Técnicos del Consejo Regulador
puedan realizar sus cometidos, debiendo existir en cada
punto de descarga de uva, tanto si la descarga es diurna
como nocturna, las suficientes condiciones de visibilidad
que permitan la realizacion del trabajo tanto a los Servicios
de Inspeccién como a los propios interesados.

37° La uva procedente de parcelas con exceso de rendimiento,
serd descalificada en la bodega que la reciba, siendo se-
parada en la descarga del resto de partidas con derecho a
Denominacién de Origen y no podrd ser destinada a la ela-
boracion de vinos amparados por la D.0. Rueda.

38° NO SE PERMITIRA la descarga en los lagares de bodegas
acogidas, de ninguna partida de uva de la que se desconoz-
ca su propietario.

39° Cuando una parcela esté afectada por control de rendi-
miento y la bodega comunique su vendimia, los Servicios
Técnicos le informaran de dicha circunstancia y la bodega
decidird si separa su produccion de la de otras parcelas. En
caso de resultar rendimientos superiores a los limites esta-
blecidos se procederd a la descalificacion de toda la produc-
cion de la parcela, asi como la de la uva o mosto con que, en
su caso, se haya mezclado.

<
=
s
2
=
=
I~
©
o
«
3
E
T
€
o
>

E /\
14
LAS COMUNICACIONES OBLIGATORIAS: E

40° Las bodegas deberan comunicar, por escrito, al Consejo
Regulador la fecha de primera recepcion de uva o inicio de
la vendimia, con una antelacion minima de 24 horas, con
la finalidad de organizar y programar la inspeccion de la
entrada de uva en las bodegas acogidas.

Asi mismo, sera obligatorio que todas las bodegas elaborado-
ras adjunten a la anterior comunicacion el horario de entrada
de uva. Si éste varia por alglin motivo, se deberd comunicar al
auxiliar de veedor de bodega con suficiente antelacion.

NO PODRA ENTREGARSE UVA EN LAS BODEGAS ACOGI-
DAS SIN LA PRESENCIA Y VERIFICACION DE LOS VEEDO-
RES DEL CONSEJO REGULADOR O SIN LA AUTORIZACION
DE LOS MISMOS. En caso contrario, dichas partidas no
mantendran el derecho a la elaboracién de vinos acogidos,
pudiendo conllevar, si procede, la correspondiente apertura
del expediente sancionador.



41° Si, una vez comunicado el inicio de la vendimia, se produ-

42°

43°

44°

jeran interrupciones y reanudaciones en las recepciones
de vendimia, deberdan comunicarse al Consejo Regulador,
por escrito o fax o correo electrénico, los sucesivos reini-
cios.

La vendimia y la descarga de uva, tanto diurna como noc-
turna, en bodegas inscritas, deberd ser comunicada por
éstas mediante los medios establecidos para ello mediante
acceso individualizado al programa de vendimia, indicando
siempre el horario de inicio de vendimia, la localizacion de
las parcelas que se vendimiaran ese dia o noche, indicando
Cddigo de Viticultor, municipio, poligono, parcela y/o par-
cela viticola, variedad y superficie de la parcela que prevé
vendimiar, asi como el horario de apertura del lagar de la
bodega, con la antelacion suficiente para que se consiga la
inspeccién de ambas.

En el Caso de las vendimias diurnas se deberd comunicar
el dia anterior a la vendimia, realizando tantas comunica-
ciones como dias se vendimie, debiéndose presentar la co-
municacion antes de las 20:00 horas del dia anterior a la
vendimia que se comunique.

Para las vendimias nocturnas la comunicacion debera rea-
lizarse tantas veces como noches se realice vendimia. Esta
comunicacion se realizara, al menos, con seis horas de
antelacion al inicio de la recepcion en bodega de la vendi-
miay cuatro horas de antelacion al inicio de la vendimia en
campo. En cualquier caso, esta comunicacion sera realiza-
da antes de las 20:00 horas del dia anterior a la noche que
se vendimie (ej.: si se va a vendimiar la noche del 23/09
al 24/09, la comunicacion se debera realizar antes de las
20:00 h del dia 23/09).

La falta de comunicacion de la vendimia o incumpliendo lo
establecido en la Instruccién anterior, conllevara la apertura
del correspondiente expediente sancionadory, si se consta-
ta que la ausencia de comunicacion ha impedido el control
de la procedencia de la uva en la recepcion, conllevara la
descalificacion de la parcela completa, siendo responsabili-
dad de la bodega dicha descalificacion por incumplimiento
de la obligacion de comunicacion.

Si la bodega se acoge a la excepcionalidad de elaborar vino
de mesa o Vino de la Tierra de Castillay Ledn, la entrega de
uvay su posterior elaboracion deberan estar perfectamente
separadas del resto de la uva. Para ello se comunicara al
Consejo Regulador las fechas en que se realizard la entrega
de estas uvas, asi como las medidas adoptadas para que
se cumpla lo indicado en este punto. La comunicacion se
realizard mediante los medios establecidos para ello.
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45° Aquellas bodegas inscritas que deseen someter a control
su elaboracion de vinos tintos y rosados, y siempre que ésta
se efectle exclusivamente con uvas procedentes de la zona
de produccion de la D.O. Rueda, deberan solicitar por escri-
to, seglin modelo normalizado, la realizacién del control de
vendimia para que puedan tener derecho a ser protegidas
por la D.O. Rueda. Dicha solicitud de control debera reali-
zarse con anterioridad al inicio de la vendimia. En caso de
no quedar sometidos a control, los vinos tintos y/o rosados
no podran optar en un futuro a su calificacion como vinos
protegidos por la D.O. Rueda.
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ANEXO |

NORMATIVA de coyuntura anual sobre Vendimias
Supervisadas Campana de Vendimia 2016

1.

El Consejo Regulador efectuara controles de produccion
mediante aforos con la finalidad de vigilar el cumplimiento
de lo establecido en el articulo 8 del Reglamento. Los afo-
ros de produccion se efectuaran entre el 15 de Julioy 15 de
Agosto, una vez conocido el resultado por el viticultor, podra
actuar mediante la eliminacién de racimos, lo cual debera
ser comunicado al Consejo, a partir del dia 20 de agosto, no
se podran realizar aclareos de racimos segln establece el
Reglamento.

Los Servicios Técnicos podran realizar VENDIMIAS SUPER-
VISADAS, consistentes en el control total de la vendimia, la
cual debera ser notificada al viticultor titular de la parcela
objeto de control.

El viticultor debera informar a los Servicios Técnicos del
Consejo Regulador, por escrito o fax (n°® 983-868135), con
una antelacion de 48 horas, el momento en que se prevé
iniciar la vendimia, de forma que los veedores se encuen-
tren presentes en el vinedo en dicho momento. El viticultor
en su comunicacion debera indicar: dia y hora del inicio de
la vendimia; sistema de vendimia (manual o mecanica)l y la
bodega que recepcionara la uva de ese viiiedo.

Los Servicios Técnicos se presentaran en la parcela con an-
terioridad al inicio de la vendimia, dentro del horario comu-
nicado por el viticultor, no pudiendo comenzar la recolec-
cion sin que lo autoricen los Servicios Técnicos, los cuales
previamente deberan verificar que la parcela se encuentra
sin vendimiar y que no se ha eliminado uva de las plantas
con posterioridad al veinte de agosto ni con posterioridad
a la fecha de recepcion del escrito por el que se le notifi-
ca la realizacion de vendimia supervisada. Si por parte del
viticultor se hubiera efectuado alguna operacion para la
reduccion de la produccion real, tras levantar las corres-
pondientes actas se procedera a la descalificaciény entrega
por separado de toda la produccién de uva obtenida de la
parcela y los Servicios Técnicos verificaran que dicha pro-
duccion se recepciona, elabora y almacena por separado de
otras partidas de uva calificadas.

Autorizado el inicio de la vendimia, su desarrollo se realiza-
ra bajo el control y seguimiento de los Servicios Técnicos de
este Consejo Regulador quienes se encargaran de verificar
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el pesaje y descarga en bodega de todas las partidas de uva
transportadas, comprobando, incluso, su transporte cuan-
do lo consideren conveniente. Asi mismo, podran adoptar
cualquier otra medida de control que permita una mayor
eficacia y seguridad de la inspeccidn, tratando entonces, en
la medida de lo posible, no dificultar el normal desarrollo
de la vendimia.

Una vez comenzada la vendimia, los Servicios Técnicos valo-
raran la conveniencia de continuar con los controles segin
los resultados iniciales de produccién.

La vendimia de la parcela se debera realizar de forma con-
tinuada y sucesiva, desde el punto de inicio, en la totalidad
de la misma, sin que sea posible subdividir la finca en por-
ciones respecto de las que se determine su produccién de
forma diferenciada del total de la parcela. En caso de no
finalizar la vendimia en un solo dia, los veedores, al final
de la jornada de trabajo, marcaran la zona vendimiada uni-
camente a efectos de control, no teniendo ningln efecto
como subdivision de la parcela, debiendo continuar la ven-
dimia al dia siguiente desde el punto donde se finalizd el
dia anterior. Al finalizar la vendimia de toda la parcela se
computard la produccion de todos los dias de vendimia y
la superficie total, obteniendo el rendimiento final de esa
parcela y en funcién del mismo se adoptaran las oportunas
medidas en cuanto a mantener la produccion en depdsitos
independientes o autorizar su mezcla con otras partidas de
vino-mosto calificadas.

Sea cual fuere el sistema de vendimia utilizado (manual o
mecanical, los Servicios Técnicos verificaran que no quede
uva en las cepas con la finalidad de desvirtuar el resultado
de la vendimia supervisada, advirtiendo al viticultor, si asi
fuera, que de no realizar la recoleccion de toda la uva, la
produccidn total de la parcela serd descalificada.

En ningun caso el viticultor podra subdividir sus parcelas
de vinedo, realizdndose el Control de Produccion sobre la
totalidad de la Parcela Viticola identificada.

Cuando los rendimientos obtenidos sean superiores a los
limites establecidos por el Reglamento del Consejo Regu-
lador, las partidas de mosto-vino deberan mantenerse en
depositos independientes y controlados hasta la resoluciéon
del expediente de descalificacion de uva.
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