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José Marfa Herrero muestra los

fiedos de uva blanca en la pro_vincia d

e Segovia. / ROSA BLANCO SANCHEZ

PREMIOS / Union Espaniola de Catadores

ElBlanco Nieva Verdejo 2009 ha sido el mejor vino de fos Premios Baco, lo que Ie hahecho ameredecor del dnico Gran Oro
_ otorgado. Juntoaél, los blancos Dofia Beatriz Verdejo, Cuatro Rayas Sauvignon y Apolonia Belondrade han logrado unoroy
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n Rueda de la

cosecha 2009, el

Blanco Nieva
Verdejo, ha obtenido el
maximo galardén en los
Premios Baco, la cata-
concurso nacional de vinos
jovenes que organiza...

...cada afo la Unién Espafiola de
Catadores (UEC) para valorar la
calidad de las mejores elaboracio-
nes de la dltima anada.

Este verdejo, de origen segovia-
no, ha sido distinguido con el
Gran Baco de Oro, lo que significa
que ha sido el vino méas puntuado
de cuantos han concursado en es-
ta edicién del certamen, mientras
que un Ribera del Duero, el Lega-
ris Roble, elaborado por la bodega
homénima del Grupo Codorniu
en la localidad vallisoletana de
Curiel de Duero, se ha alzado con

el Gurdos 2009 de Tierra de Ledn se corona como el'mejor rosado. Lega
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Rueda arrasa en los Baco

el Baco de Oro a la Mejor Nueva
Marca, que reconoce la calidad dé
los vinos que se hayan empezado
a vender en 2010. '

Ademas de estos premios espe-
ciales, otros cuatro vinos de la Co-
munidad han recibido Bacos de
Oro de los diez que otorga el jura-
ro del cartamen. Se trata de los
‘ruedas’ Dofia Beatriz Verdejo, de
bodegas Cerrosol (en la categoria
de vinos blancos de variedades
aromaticas autéctonas); y del
Cuatro Rayas Sauvignon, de Agri-
cola Castellana-Cuatro Rayas (en
la de vinos blancos de variedades
aromaticas foraneas); del Tierra
de Leén Gurdos, de la bodega
Gordonzello (reconocido como el
mejor rosado); y del Apolonia Be-
londrade (hasta esta afiada era
Quinta Apolonia), de la bodega
Belondrade de Rueda, un verdejo
que se vende como Vino de la Tie-
rra de Castilla y Leén y que ha si-
do designado como el mejor blan-
co en contacto con madera.

En la categoria de vinos tintos
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los Bacos de Oro han ido a parar a
un vino de la denominacién Man-
chuela (Viaril Tinto Seleccidn),
mientras que el mejor tempranillo
ha sido para un Ribera del Jucar,
el Teatinos. :
Otros dos vinos de Castillay Le-
6n ha logrado dos de los diez Ba-
cos de Plata concedidos por el pa-
nel de cata, el Sefiorio Real Sau-
vignon, un vino de Rueda elabora-
do en exclusiva para Makro,

mientras que enla’ categoria del -

tintos la mencién ha sido para el
Peique Mencia, de la DO Bierzo.

En la categoria de bronce el ju-
rado no ha concesido ningln pre-
mio para vinos de la Comunidad.

Los Baco son los tinicos pre-
mios que se-organizan a nivel na-
cional para reconocer la calidad
de los vinos de la tltima afada
(en esta edicién, la de 2009) y los
resultados de las catas, en las que
particinan 60 catadotres, sirven a
la Unién Espariola de Catadores
para editar la Guia de los 100 me-
jores vinos esparioles.

MESA DE

VINA SASTRE |

TINTO ROBLE 2006

Variedad: Temprani
DO: Ribera del Duerc
Precio: 232 euros
Produccién: 1.800 b
Bodega: Hermanos !
San Pedro, s/n.
09311 La Horra (Bur,
© 947 54 21 08 Fax:
Web: www.vinasastr
E-mail: sastre@vina
Consumo optimo: |
Un vino realmente in
potencial de esta afia
tura profunda y sofis
co, también puede cc
rez demasiado pronu
miento impresionant
mente fino, muy ené:
Un conjunto que no "

VEGA SICILIA

TINTO ROBLE 2000

Variedad: Tinto finc
DO: Ribera del Duer
Bodega: Vega Sicili:
inca Vega Sicilia, C
7359 Valbuena de L
© 983 680147 y 983 |
Web: www.vega-sici
E-mail: vegasicilia@
Consumo éptimo: |
Después de un pleté:
la bodega nos brindz
te accesible y mas f4
chas. Muestra una g
realmente graso y et
ces se entiende que |
como éste. Ni es bar
compacto, profundo
creemos que este vir
poco.

DOMINIO DE A
LLANOS DEL ¢

TINTO 18 MESES EN E

Variedad: Tinto fin
DO: Ribera del Duer
Precio: 105 euros
Produccién: 3.000
Bodega: Dominio d
Carretera a Morcuer.
42345 San Esteban d
© 975 341 359 Fax:
Web: www.dominio
E~-mail: dominiodez
Consumo optimo:
El méas mineral de t«
fuego, ferrosos, p6lv
tanto en nariz como
los toques de chamg
resulta todavia blog
secante pero que pr
entender, tiene pote



