
 

 
CATAS EN INSTITUCIONES RELAVANTES 

DEL VINO 
 
A continuación se exponen una a una las diferentes catas realizadas. 

1.   PRESENTACION- CATA EN WINE & SPIRIT EDUCATION TRUST 
(WSET) 

Ubicación: Bodegas Pine Ridge – salón de conferencias.  

Fecha: 13 Abril 2010 

Ponente: Catherine Seda, Balzac Communications & Marketing, ( WSET 
diploma graduate ) 

 

 

Detalle del seminario de Rueda en la Wine Education & Spirit Trust 



 

 
Catherine Sed en su clase sobre la D.O Rueda  
 
 



 

 
 
2.- California State Polytechnic University, The Collins College 
of Hospitality Management - Pomona, CA  91768 
 
Ubicación: California State University, Pomona, CA (Considerada entre las 
mejores universidades públicas en el Oeste de EE.UU.) 
Fecha: 19 Abril 2010 
 
Paul Wagner de Balzac y Michael Matilla de ARGOS presentaron los vinos de 
Rueda y los profesores Professor Dr. Bob Small, Advanced Wine y Professor 
Dr. Margie Jones realizaron la introcución. 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

 
 

 
  

 



 

3.- Napa Valley College - Departamento de Viticultura y Enología  
 
Ubicación:  Napa Valley College,  St. Helena campus, California 
Fecha: Miércoles, 21 Abril. 
Profesor: Norma Poole 
Ponentes invitados: Michael Matilla (ARGOS), Catherine Seda (Balzac) 
 
Napa Valley College tiene un famoso departamento de Viticulture & Winery 
Technology que prepara a estudiantes del Valle de Napa  y otros, en 
diferentes campos de la industria del vino, como enología, ventas, etc. Como 
parte del currículo,  NVC ofrece una clase de Vinos del Mundo, para dar a los 
estudiantes una visión de las principales regiones viníferas del mundo. 
 
 

 
 
 



 

 
 
 
 
 

  

  

 
 



 

  

  
  

 
 



 

4.- Presentación de Vino en Los Angeles 

SLS HOTEL AT BEVERLY HILLS/ BAZAAR BY JOSE ANDRES (12 MAYO 2010) 

Dentro del programa que anualmente organiza la oficina en Nueva York de 
Vinos de España denominado “Great Match”, el Consejo Regulador de Rueda 
participó en la presentación de vinos que se celebró en Los Angeles, 
concretamente en el hotel que el célebre chef español José Andrés tiene en 
Beverly Hills: “SLS Hotel / Bazaar by José Andrés”. 

SLS HOTEL AT BEVERLY HILLS/ BAZAAR BY JOSE ANDRES 

465 SOUTH LA CIENAGA BLVD 

LOS ANGELES, CALIFORNIA 90048 – 4001 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

                                               

 

  



 

5.- Meadowood Resort with Master Sommelier, Gilles de 
Chambure 

 
Ubicación: Meadowood    St. Helena, California 
Fecha: 26 Junio 2010 
Profesor:  Gilles de Chambure, Master Sommelier  / Director of Wine 
Education 

 
27 personas estuvieron presentes en este seminario y cata de los vinos de 
Rueda en Meadowood Resort. Master Sommerlier, Gilles de Chambure dirigió 
el seminario y tuvo los siguientes comentarios al final del seminario / cata:  
 
“Los participantes quedaron encantados con los vinos, la diversidad de 
estilos, aquellos más brillantes, la frescura y la acidez. El sabor mineral  del 
Verdejo fue una revelación, algunos prefirieron el vino fermentado en barrica 
de Lurton; otros prefirieron los vinos de estilo Rueda clásico sin madera. Los 
participantes también apreciaron la información sobre Castilla, los Moros, el 
estilo de vino antiguo oxidado de Jerez y el cambio al nuevo estilo.” 
 
 

 
 



 

 

 
 



 

 

Gilles de Chambure, de pie con dos botellas de DO Rueda en las manos  

 

 



 

 

 



 

6.-  LEARN ABOUT WINES  with Master of Wine Candidate Ian 
Blackburn 

Los Angeles, CA  

Ubicación: Josie Restaurant, Los Angeles 

Fecha: 27 Junio 2010 

Clase: Específicamente diseñada para los vinos de Rueda para estudiantes de 
Learn About Wine.  

Profesor: Master of Wine Candidate, Ian Blackburn  

La filosofía de Learn About Wine: Hacer el mundo del vino fácil de 
comprender para todo el mundo, desde el bebedor ocasional hasta los grandes 
coleccionistas. Ya sea una clase íntima sensorial de vino, un grupo de expertos 
tratando de hacer piña o un gran evento social, LAW es uno de los mejores 
recursos para la educación, servicio y disfrute del vino.   

En este seminario, se diseñó un menú especial para maridar con los vinos de 
Rueda. El menú consistió en: selección de quesos y aceitunas, calamares a la 
plancha con lentejas y salchicha Merguez;  y costillas braseadas al estilo de 
marruecos con cuscus al curry. 



 

 
 



 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Referencias sobre el acto en páginas web: 

 
 



 

 
 
 

 
 



 

Repercusiones del Learn about wine 
 
 

 
 



 

 
 



 

7.  California Culinary Academy 

 
Ubicación: California Culinary Academy,  San Francisco, CA   

Fecha: 30 Junio 2010 

Clase: (1) Especialmente creada para estudiantes de vinos. (2) Cata para el 
profesorado.  

Profesor: Steve Eliot (también es gerente de Connoisseurs’ Guide to Wine) 

En California Culinary Academy, los estudiantes se forman con chefs 
instructores profesionales, gerentes, y otros profesionales del mundo culinario 
y del vino.  U  

La California Culinary Academy creó dos seminarios específicos para la D.O. 
Rueda.   Sesenta y cinco (65) personas cataron los vinos y recibieron una 
presentación / seminario sobre la región y sus vinos.  

Clase #1 dirigida por Steve Eliot a los estudiantes de alimentos y vinos de 
California Culinary Academy. 

Clase #2 dirigida por Steve Eliot a los profesores de Culinary Academy. 

Steve Eliot es  Editor asociado  de “CONNOISSEURS' GUIDE  TO WINE”  y es 
instructor de vinos  en la California Culinary Academy. 
 
 
 


