Formulario de Inscripcion

Un formulario por cada producto presentado E 0O Vv 0O
Disponible en la pagina www.concoursmondial.com N© R

Se acepta fotocopia de este formulario Trazabilidad: granel [0

3..'.,_,4/ Producto (Descripcién y mencién sobre la etiqueta)
= o
SRl Marca completa:
S'g'g (Nombre del vino y/o cuvée tal cual esté indicado en la etiqueta)
53 =0l Arada
Oz
Pais Region

Denominacion de Origen

Variedad principal %:

Variedades Secundarias y %:

\
[ Tipo de producto
Tipo a Tranquilo ) Espumoso O De aguja 3 vino Generoso
Color 3 Tinto 3 slanco (3 Rosado
Perfil 3 secoxsg) [ semiseco I Vino dulce (>40g)
Caracteristicas del producto
Crianza en madera O si 3 No O Parcialmente
Vino organico O si O no (3 En proceso de calificacion
L Vino biodinamico O si O no O &n proceso de calificacién

( Constitucion quimica Anexar copia del certificado

da analisis expedido por un laboratorio competente, en Tipo de etiquetado Tipo de obturacion

conformidad con las leyes vigentes en el pais de origen.

Tasa de alcohol adquirido (% alc.vol) | Etiqueta adhesiva O Corcho tradicional a Tapén de rosca
a Etiqueta pegada GF EIDIReRIE 3 otro

Azucares residuales (g/1)

0 Serigrafia (3 Corcho a base de alcornoque

Presion CO, (atm. a 10°C) - P
_(S6lo para vinos espumoso o de aguja) 0O otra O Corchosintetico

(" n .
Precio Ex Works (EXW) - Precio del vino embalado en la bodega {sin gastos administrativos o de aduanas, sin tasas ni gastos de transporte)

O inferioras € O enwre8,50y12,50€ O Entre 20,00y 35,00 € O Entre 50,00y 70,00 €
O entre5€y8,50€ O Entre 12,50y 20,00 € O Entre 35,00y 50,00 € 3 superiora 70,00 €
Canales de comercializacion de los vinos presentados Cantidad comercializable disponible
O vVentaenla propiedad 3 Venta a través de una red
de distribuidores J sotelias

O venta por internet

O oo 3 Litros

O venteen grande distribucion

Principales mercados de exportacion (por ¢j. Bélgica, Reino Unido, China, etc.) :

\__

( Datos del operador responsable del producto que sera mencionado en la lista de premiados
3 eroductor 0 Negociante O bistribuidor
) Igual que en el 0 EMPresa Qifrente e s sss s s o i s s s S ey s P e S s TS PSRN

DOSSIER CLIENTE Nombre del responsable g s s s e S e R Vs e e sV L G

DireCCiO Mo e mrsarasssansnass COAI00 POstal s C1Udadmammmrenmmnssensmmeesmnssemasn
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DiIreCCion eleCtrONICA wuvivueeerreesesriesssesesseiseesassssensmsssssssesassesvassesssssasssesosssressassesessss PAGING WED L otiiiisiseirmimirines s sieese st s s e s




N

Por favor coloque una etiqueta del producto presentado
en el recuadro de abajo. Si se tratara de una botella
grabada (serigrafiada) adjunte foto de la botella.

\. /

EXTRACTO DE LOS REGLAMENTOS U.E.:

El concurso esta abierto a todos los vinos, vinos especiales y mistelas conformes a las definiciones del «Codigo Internacional de Practicas
Enologicas». El vino debe estar disponible en una cantidad de al menos 1.000 litros y estar presentado al consumo en recipientes de un voltimen
nominal inferior o igual a 2 litros. Ver otros detalles en el reglamento. Las muestras se presentaran con las etiquetas y la presentacién originales.
Las etiquetas estaran conformes con fos reglamentos comunitarios referentes a los vinos para el consumo en los territorios de la Unién Europea

Modalidades para el certificado de andlisis de los vinos.

Las muestras deben estar acompariadas de un boletin de analisis oficial {levando las informaciones minimas, detalladas aqui:

1. Titulo de alcohol a 20°c (Vol.%) 5. Sulfitos (S02) total (mg/l.)

2. Azlcares reductores (9/1.) 6. Sulfitos (SO2) libre (mg/l.)

3. Acidéz total (mg./1.) 7. En lo que se refiere a los vinos espumosos y de aguja:
4. Acidéz volatil (mg./l.) presion en botella (bars/HP)

Los métodos de analisis empleados son los previstos en anexo de la Convencidn Internacional del 13 octubre de 1954 sobre la
unificacion de métodos de andlisis y de apreciacién de vinos y que figuran en el compendio de métodos internacionales de anélisis

de mostos.





