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Sébastien Verrier Sommelier & Profesor enla US Sommelier Association
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Después del éxito cosechado el afio pasado hemos decidido a peticion de los importadores y otros
miembros del jurado de reconducir este evento en Miami.
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Al igual que en las citas asiaticas el objetivo de este Concurso es dar a catar sus vinos a unos 30
profesionales/ compradores americanos pero también evaluar mediante catas a ciegas los Vinos Espafioles
de manera objetiva y bajo los criterios de los profesionales estadounidenses, siempre con el fin de
promocionar las marcas y facilitar un contacto con distribuidores, importadores y sumilleres que ayude a
dinamizar las ventas en este pais.

Es el Primer Concurso de vinos exclusivamente Espaiioles organizado en Miami con
catadores al 100% profesionales y reconocidos en Estados Unidos por sus conocimientos del
vino.

El presidente del comité de cata el Sr Sebastien Verrier es miembro de la junta y formador de la US
Sommelier Association pero también es Director de Compras Bebidas del famoso Hotel St Regis Miami. La
composicion del comité permite establecer criterios fiables y representativos de los gustos del consumidor
americano, todos son profesionales del sector, Importadores, Distribuidores, Sumiller, Master Sumiller,
Prensa especializada... (Algunos ejemplos de los miembros del comité de cata)

- Sébastien Verrier

- Cesar Basurto Southern Wines & Spirit

- Jorge Mendoza Chef Sommelier Ritz Carlton Florida

- Victor Passalacqua ByWines

- Romain Breton Biltmore Hotel

- Sebastien Tribout General Manager Emerils au Loews Hotel
- Eric Larkee Genuine Restaurant

- Allegra Angelo Sommelier Michelle Bernstein Restaurants

- John Mayfield Selected Brands Import

- Nicole Rudnick Food & Beverage Manager Palms Hotel

- Nick . A de STK Restaurant

- Mike Lee Chef Sommelier de Mr.Chow Restaurant au W Hotel
- Don Derocher Manager del Ritz Carlton Palm Beach

- Mariya Kovacheva Chef Sommelier del Café Boulud

- Melissa Boon de Bywines Import

- Greg Rivera Sommelier Jefe del Breakers Palm Beach



El control de la temperatura durante el almacenamiento, el transporte por avién asi como las condiciones
optimas de la sala de cata permiten asegurar al maximo la calidad de los vinos.

La cata se hara a ciegas para asegurar una total objetividad a los resultados.

Las muestras se cataran por grupos en funcion de los tipos, zonas, afiadas, crianza etc.

Las fichas de cata asignadas a los catadores no permiten dudas, son precisas y concretas: limpidez,
intensidad, armonia... Estos criterios unidos a rigurosas condiciones de cata garantizan una selecciéon de
vinos de gran valor a los que se asignaran las medallas correspondientes a su categoria (Oro, Plata 'y
Bronce)

Los resultados seran publicados por mailings a unos 3500 importadores, distribuidores, tiendas,
restaurantes Americanos, a la prensa especializada, blogs de vinos y newsletters...

Para participar a este Concurso tendran que mandar:

¢ Laficha de inscripcion cumplimentada con los datos requeridos (a recepcion de su ficha le
mandaremos su factura)

¢ La ficha técnica de cada vino por email (tipo, caracteristicas, variedades, crianza...)
e 3 botellas de cada vino con una contra etiqueta en cada botella: SAMPLE. NOT FOR SALE

e Por email el justificante de pago de la inscripcion.

Este precio incluye:

La participacion al Concurso Mejores Vinos Espaiioles para USA

Almacenamiento, gastos de envidé por avidon e importacion de las muestras en Miami
Difusién y promocién en medios de comunicacion de los vinos premiados

Mailing a mas de 3500 importadores y profesionales Americanos.
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FORMULARIO DE INSCRIPCION III CONCURSO DE LOS MEJORES

VINOS ESPANOLES PARA USA

DATOS DEL CLIENTE:

RAZON SOCIAL:

NOMBRE y APPELLIDOS:

C.L.F:

DOMICILIO:

LOCALIDAD: C. POSTAL:
TELEFONO:

EMAIL:

N° DE VINOS INSCRITOS: ......
Nombre de los vinos Anada Tipo

PROVINCIA:

D.O Meses Crianza %.Alc Precio EXW Orientativo

Las muestras (3 botellas/ vino) se deberan mandar antes del 02 de Mayo a:

Winevents SL/

At. Aris Allouche o Pedro Espinosa
C/ Grecia n°5

Urb. Peiias Albas

28810 Villalbilla (Madrid)

Tel: 658 855 307

Forma de pago:

Transferencia Bancaria a Winevents SL (Pfv especificar en el concepto el nombre de su bodega)

BBVA: 0182 0948 77 0201537658
LA CAIXA: 2100 5534 39 2200027547

Fecha / Nombre y Apellidos:

Un evento organizado por Winevents SL, P° De la Castellana, 153 Bajo — 28046 MADRID, CIF: B83988659 Tel: 917702554 o aris@winevents.es



