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copa  de  tallo  alto  y  boca  abierta  para  saborear  la  frescura  del  vino;  un  buen 
sacacorchos, y un cortacápsulas que permita realizar un corte fino y evitar una posible 
contaminación  del  vino.  También,  utilizaremos  un  extractor  de  aire  para  poder 
conservar el vino que no se consume y dure más tiempo en frío.  

  


